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MENGAPA BAHAN PANGAN DIOLAH?

Bahan pangan diproses dengan tujuan agar:
•memiliki nilai tambah bila dikonsumsi
•memiliki daya simpan lebih lama/ panjang
•menarik perhatian untuk dikonsumsi (dengan
diberi warna, topping, kemasan unik)

Pengolahan dibagi menjadi 2 macam proses, yaitu
proses tunggal dan kombinasi.

Proses pengolahan pangan umumnya merupakan
proses pengolahan kombinasi, yaitu gabungan dari
beberapa proses.



Mekanisme Pengolahan Bahan Pangan

Persiapan Bahan Pangan

– Persiapan bahan pangan yaitu menyiapkan semua bahan
pangan yang diperlukan sebelum dilakukan pengolahan

Pengolahan Bahan Pangan

– Pengolahan bahan makanan merupakan suatu
rangkaian/kegiatan mengubah (memasak) bahan
makanan mentah menjadi makanan yang siap dimakan.

Distribusi dan Penyajian Pangan

– Proses pendistribusian dan penyajian pangan dilakukan
setelah semua proses dalam pengolahan selesai.
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LANGKAH-LANGKAH SEBELUM MENENTUKAN 
PENGOLAHAN PANGAN DI LOKASI KKN:

– Indentifikasi komoditi dominan sebagai (bahan baku) yg
ada di daerah tersebut

– Produk pangan apa saja yg sudah ada dan diproduksi

– Perkembangan pemasaran produk yang sudah ada

– Menentukan jenis produk baru yang akan diolah dan 
diproduksi, atau mengembangkan produk yang sudah ada

– Membuat design kemasan

– Menghitung masa simpan

– Menentukan tujuan pasar



MANFAAT PENGOLAHAN 

PANGAN

– Memberikan manfaat bagi kesejahtraan masyarakat

– Solusi bagi peningkatan produktifitas dan efektifitas untuk
menjalankan usaha

– Memberikan kemudahan meningkatkan kualitas dan jumlah
dalam berproduksi

– Memacu kreatifitas dan inovatif produsen untuk terus berkarya
mencapai optimal

– Terciptanya lapangan kerja untuk mewujudkan karya inovasi

– Meningkatkan pendapatan masyarakat




